ATERNA

Yagq\jan Grergek Yagatan Gergek Q
&







IORARAR ~L -
2

X

y
(: Canhi Orsqnimqnm iki temel hedefi vardir; birincisi varhgim surdirmek,
_. ﬁ; ikincisi neslini devam ettirebilmektir.
1 :,""
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9| Tnsdn ve Zeytin Aédcl, canli organizmalar olarak bu temelde bulustuklarnda ortaya
gikan en Bnemli Fark, ortalama yagam sireleridir. Tnsan, ortalama 70 yil yagdm siirerken
Zeytin Rdac yizyillarca, binlerce yil yasamm sirdirebilmektedir. Bu yaganm sirecinde
kag degigken kogulla kargilagip bunlarla uyumlanmig, deneyimlenmis, giiglenmig ve
hayatta kalmig, meyve vermeye devam etmigtir. Bu nedenle zeytin agac:
"8limsiiz! agactir:

Yagamak igin savunmd mekdnizmasin duglendirirken igindeki biyokimyasal maddeyi
her yil daha da geligtirmektedir. Ve bitinbuhicrehafzasi, DNA kaydi ise "Fencller! o
ans1makkqdlr. Fenolleri, ileri laboratuvar teknikleri sol\jesinde 6lge|>ili\\joruz ve uretirken
saklarken canliligim sldirmedigimiz taktirde, meyvesinin-suyu, Zeytinin Yads ile bu bilgiyi

vilcudumuza qkkarqbilgoruz.

AL L
i

PARRRAT S
e






Denizké\\j

Aterna Beylikgiftligi, Antik Gag'dan bugiine binlerce yillik tarihi zeytin
agaglaryla Tirkiye'nin en biyik Tek Bahgesi'dir.

Adini Dikili'nin antik adi olan "Aterneus" tan ( halk arasnda Aterna) aldi.
Diinya Zeytin Literatirinde en kaliteli zeytinydd iretim bélsesinde Jer
alan giftliklerimiz; ideal rﬁzﬂar, tuz ve drazi eéiminde,

Tamir ile Ayvalik arasinda konumlanyyor.

Aterna Beylikgiftligi ve Denizkgy Zeytin Giftligi olarak iki ayr Tek
Bahge'de toplam 1.066 dénimden olugmaktadir.

A\\jn dénemlerde toplayip dinya standartlarnda igledigimiz ith\jqn
patentli entegre 2 Farkli kontini sistemimizde soduk ve kuru
sikim yapiyoruz. Ayri qyri tankldrda dinlendirdigimiz yaglarimiza
SEVGTIMIZDEN bagka bir gey
katmadan sizler igin hazirlyoruz.

Aterna Ailesi olarak amacimiz, Siirdirilebilir Tarim ilkeleriyle meveut
szelliklerini koryyarak en Sﬂéllkll sekliile iretmek ve
sizlere ulagtirmaktir.

Ayrica iirinlerimize lezzet dokunuglar: olan Baharat serimiz ile
gesitlendirdik. Tirkiye'de bulamayacagmiz saFlikta ve standartta olan
cesitli baharatlar: ve gegnileri sizler igin 6zenle hazirlyoruz.
Sizlere layik olmak igin siirekli iretiyoruz.






Aterna Kadim Vaf)
? : Aterna Beylikgiftliginde bulunan zeytin agaglarmiz asirlara
% } &
1000 32& usti q;q:'\ rwlzm __: ~ taniklik etmig ve busiin halen me\\,Velerini bize sunmaya devam etmektedir.
Sadece asirlara degil, binlerce yila taniklik etmig, slimsiiz, ulu zeytin

me\\jﬁ’eterm'aen ure!:{:njwiz,
A qﬁq«;lqnm Tﬁrkge Ze\\,{:incilik Enstitisinin Jqpkgn dzel bir galigma ile
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500, 1.000, 1.500 ydg izeri yaglarda bulunanlarmn,
ayr1 ayr tespit ettirip renk kodlamads: ile q\\,urduk.
Biz bu bilailerin |§|5| altinda sadece

1.000 Yog izerindeki 187 adet u\\j{:in ngcumzm u\\jkinlerini ayricd hasat

edip zeytinyaglarn irettik. Dinyada béyle szel bir yagim
tek dreticisi olarak inancimiz;
gok dz elde edebildigimiz bu 5zel zeytinyagmm DNA sinda;
asirlardir deneyinlediklerini, yagamda kalma giicini,
Fenclleri vasitasyla bizlerle paylagtigidir...






Aterna Zeytinyaglar:
Hasat zaman, bilyiik bir szenle topladidimiz organik zeytinlerimizi ayni
gin igerisinde, bekletmeden kendi kontinii sistemimizde, soguk sikim
Yontemiile elde ediyoruz. Highir gekilde basing uyqulamadan herhangi
bir Filtreleme iglemi Japllquqn once dinlenme tankldaring qk{:armor,
sonrd krom boruldrla biiyik krom tanklara aldigmiz bu altm svinin
hava ile temasimi kesip 22 derecede dinlenmeye birakyyoruz. 2 ila 4 gy
arasindd posasinin ve tadinin oturmasini bekleyerek sofralarmiz igin

hazir hale 3e’cirip itql\\jqn ozel u\\jbivmqj sigelerine ve 6zel lakl u\\,l:ivgaa

tenekelerine siparig iizerine giseleyip sizlere ulagtiryoruz.







Aterna Gegnili Zeytinyaglar:

Gegnili Zeytinyads Serimizin her biri ayri bir lezzet ve deder igerir.
Salatalarnizda, yemeklerinizde, mezelerde giivenle kullanabilirsiniz.
Aterna Organik Natiirel Sizma Zeytingad ile birlikte igerdigi irin (kekik,
aci biber sibi) bitki ve u\\,l:in\\,qjmm Faydalarm birlikte barmdirir. Aterna
Cesnili Zeytinyddlarmiz ismini igindeki driinden alir.







Aternd Zeytin
Zeytin yesildir, pembedir, siyahtir-.

Bunlar sadece ayni zeytinin Farkli hasat zaman dilimlerine bagls
olqunlagtikga, yaglandikea dedisen yakigiklihgidir. Zeytin hasats zeytin
agaglarinm bulunduklar bélselere ve mevsimsel sicakliklara gére Ekim ile
Aralik aylari arasinda yapilir.

Drgmik zeytinlerimiz dodal Fermentasyon ysntemiyle retilir.







Annemin Zeytin Ezmesi
Zeytinlerimizin yag: alinmadan, kabuklari gikarilarak
sadece Aterna ézel baharatlar ile tatlandirdigimiz, el emedi, 46z nuru
zeytin ezmelerimiz Giftligimizin annesinin szel tarifiyle bizzat kendisi

tarafindan hazirlamr : )
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Aterna Ze\\’{:ilr\\\jd[)?dél Qq\\ju

iginde bulunan "oleuropein" maddesi, an{:ibi\\,ol:iklere kargi
direng kazanmig mikrooraqniz.malar izerinde etkili olmas:

nedeniyle gok degerlidir. Bunun yam sira kan gekerinin
duzenlenmesine, 3ﬁksek l:ansi\\,onun dugmesine,
kolesterolin azalmasing, mantar ve cilt hastaliklarinm
iyilegmesine, kanserle savagmaya yardimer oldugu birgok
bilimsel ¢aligmayla kanrtlanmigtir.







Aterna Baharat Serisi
- Agir Metal Testinden gegmistir.
- Manyetik tozdan armdirilmigtir.
- Fiziksel temizligi maksimum derecede yapilmigtir.
- Saf Ugucu Yaglars kaybedilmeden iretilmigtir.
* Gluten testinden 3egmi§l:ir.
- Gluten Free sertifikali baharat Fabrikasinda iretilmigtir (Amerika
ve Avrupa Standartlari olan max.20 ppm in altndadic).
- GDO suzdur. (GMD Free).
- Siirdiirilebilir Tarim Uygulamalar ile iretilmistir.
- Uretim ve 83iitme sirasmda herhangi bir igil iglem gérmemigtir.
- Sterildir.

Aterna Cegni Serisi
MutFagmiza, yemeklerinize anmsanacak ayricaliklar kazandiran, Farkl
kiiltiirleri sofraniza tagiyan, asirlarm tecribeleriyle olugan ot ve baharat
karigimlaridir Gegniler.

Aterna Baharat ve Cegni Serimize eklenen yeni irinlerimize
web sitemizden ulagabilirsiniz.
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Sari Kantaron Yajl '
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Aterna Sifali Yqjlqr
Aterna Sifali Yaélar; Jajlu tohunmlarin veya bitkilerin en doﬂql haliyle

~ iglenmesinden sonrd elde ekkijiw«iz ozlerdir. Aterna Ugucu Yqélarwm ise;

bitkilerin belli bir b&l&esinden dis{:ilqs\\,on veya sojuk sikim ile elde edilen

- ugucu dromatik bilegimlerdir. Bitkilerin konsantre yagam enerjisini igeren

ugueu yaglar oldukea giil, alternatif jyilestirici szellije sahiptir.
Sifal yaglarmiza yeni katilacak iirinleri web adresimizden
takip edebilirsiniz..
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Aterna Ze\\j’cin\\jajn Sabunu

% 100 Doédl
Paraben ve tiirevleri igermez.
Yapay renklendiriciler igermez.
Kinyasal koryyucu igermez.
Tim cilt tipleri igin uygundur.
Alerjik binyelere yygundur.
%15 zeytinydds igerir.
Zeytinyadl dedil zeytinyags sabunu.
Digiik asitli.
Aternd Zeytinyad kullanilmigtir.
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YAG CESITLER TAT AROMASI URETIMI DONEM KULLANIM ALANI
Delice Zeytinyad Cimﬁg?ii% ggrﬂ]kakta Delice zeytinden Ekim - Aralik A¢ karnina
(i Yag l;g(gii;‘ezrer:/stii,ndérgl, Siyah zeytinden Aralik Ac karnina, kahvaltida
Erken Hasat Ci\%gﬂﬂ’zgftii;naarf%gzle’ Yesil zeytinden Ekim - Kasim Salatale:(gjr?\,/ayl%rg; Mlerde,
Sizma Zeytinyad Hafif zeytin aromasi Siyah zeytinden Kasim - Aralik Salatakllazradr?h]yaegglélerde,
Kadim Yag Kggﬁ? as;o\r/r?agsl: " 1oooy£ﬁ 'Zu;\t/[t]igggalann Ekim - Kasim Ac karnina
Posali Zeytinyad Co;(ez%%uar}g%g;hn Yesil zeytinden Ekim Salatalarda, kahvaltida




Aterna Zeytin (,‘;iH:liéimizin irinleri, NOP, EU ve TR ORGANIK Sertifikalarng sahiptir.

Or&o\nik urun sertifikasi ne anlama 3elir?

Organik iriin sertifikasimn alinabilmesi igin Avrupa Birligi standart ve kurallarina gére Tarim ve Ky Tgleri Bakanligi'nin
S'o'revlendirdiéi sertifika kuruluglarinn orsanik tarim JGPIIGV\ Jekleri sertifikalandirmalar Serekmektedir.

- Tarlanin denetlenmesi ve sertifikalandirilmas * Dogal bécek ilaciin denetlenerek sertifikalandirilmasi
- Giftginin eéil:ilmesi ve denetlenerek sertifikalandirilmas + Yetigen iiriniin denetlenerek sertifikalandirilmas

- Tohumun denetlenerek sertifikalandirilmas: * Urrini igleyenin denetlenerek sertifikalandirilmas:

* Dogal 3ﬁl>renin denetlenerek sertifikalandirilmasi - Urriinii paketleyip pazarlayanin denetlenerek

sertifikalandirilmas 3erekmek’cedir.
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Aterna Drsqu ve Soﬁuk Sikim
Za\\jkm\\,qslqnmzm her biri. dt&frmdeq tat,
dromd, \\jemekler&"gﬁq SIdﬂ ’cqlsVL\,esu olarak

sikilarak ’canlqmqsndnr —Ze\\,l:mler == "?‘f*'-'-
bulunduklar bql\gelerm Hlklw\, edin, denize olan
Jakmliklary, riizgar ve havq kogullqru dolayisiyla 4
ugl:m\\,qglqrmdq:arqm, koku ve leu.el: Furklll|3|
gosterirler. E Bu Fu‘ ar her



Kadim Yag

Her iki bah%ew«iuie bulunan zeytin agaglarimiz asirlard taniklik etmig ve bujﬂne kadar da hald meyvelerini bize sunmaya devam etmektedir. Tirkiye Zeytincilik
Enstitiisii yaptids 622! bir galigma ile 500, 1.000, 1.500 yas iizeri yaslarda bulunan adaglarimwizi ayri ayri tespit ebmig ve tasdiklemigtir. Biz bu bilgilerin 1gi3i
altinda 1.000 yag tizerindeki 187 adet ze\\’l:in déaclmzm ze\\’{:inlurini qyrica hasat edi\\jor 73 u\\,{:in\\jqalqnm ﬁreti\\jomz. Tnancimiz; gok az elde edebildiéimiz

bu 6zel u\\’{:ivgqémm DNA'sindd, asirlardir dem.\\’imlediklwini, Yagamda kalma gicini fenolleri Vqs&quIq bizlerle P@lqghﬁn... Dﬁvgada bb’\\jle ézel bir \\jdém tek
ireticisi olarak sizlere, Kadim Yag sabahlari ag karnina

1 tath kagigr igmenizi tavsiye ederiz.

Delice Zeytinyag:
Hasat1 gok zor olan, agilanmang zeytin aacinin meyvelerinden gok az miktarda elde edilir. Avrupa'daki eczanelerde satilan bu 822l yagi ag karnina gida takviyesi
olarak veya coban salatalarmizda deneyebilirsiniz.

Gig Ve
Ze\\jlzin hamurunun sikilmadan énce herhqnsi bir basks u\\ﬁulqw«qdqn lizerinde kendiliéinden gikan \\jdéldﬂ'. Farkli béljelere gore "Ze\\j{:in Sita, Kavata, Burun diye
de isimlendirilir. Genelde Sldﬂ {:dkvi\\’esi olarak tiketilen Qlé Yqé, hem 3e§il hemde si\\jah ze\\jl:inden elde edilmektedir.

Crken Hasat
Hasatin bqgmdq, 3e§il u\\jl:inlerdw elde edilen aromasi kuvvetli u\\jtin\\jqélmm; Jegil salatalarda, ekmek batirmak igin 6zellikle de L&\\’HV\\\’G\%II \\jmeklexin uzerine
pigtikten sonra ekleyebilirsiniz. Yemeklerinizde zoytingad kokusunu, tadini sevenler igin kagirilmayacak bir lezzetdir.

Sizma Zeytingads | Sizma Birinci Zeytinyads
Hasat sonu Aralik a\\jmdq yani u\\’l:inlerin en 3ﬂjldhdlél zdmadnda l:oplanqn si\\’ah ze\\’{:inlurden elde edilen, aromasi en hafif L&\\j{:ih\\jdélmlzdl?. Her tirli Smeéinizi
pigirirk&n ozellikle de pilqvlqrmlqu, makarnalarda, L&\\j{:iﬂ\\’déll Jemeklerin 3qumdq, kizartmalarinizda sﬁvwle kullanabilirsiniz.

Posali Zeytinyads

Sadece Hasat Zamaning 6zel bir u&l:ivmqélmzdlr. Posdli Erken Hasat Ze\\jtin\\jqénmm Slklldlal 3iin direkt §i§eleni': u\\,l:in zerrecikli, \\,oéun, vahgi tadi ile hasat
zamani satigm \\jdp{:ljmnz hasat 6zel 3ajld|r. Yoéun gimensi / Le\\"cinimsi dromasi s@esinde ozellikle peynir, u\\,l:in, domadtes iizerine, salatalarnizda ve ekmek
batirmak igin kullanmaniz: tavsiye ederiz.

Yagayan Gergek o0 Yagatan Gergek
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